Kerstrecept

Vorig jaar hebben wij u een kerstverhaal voorgeschoteld uit eigen keuken. Om niet in herhaling te vallen en om toch een steentje bij te dragen aan het slagen van uw kerstfeest, vinden wij het dit jaar tijd om ons met uw kerstdiner te gaan bemoeien.

Dit jaar eten wij, en u dus ook, geen kalkoen, kerstrollade of kerstkroketten, maar EEND, en wel op een zeer speciale manier klaargemaakt.

Hoe dat gaat laten wij u thans weten:

Voor 4 personen heeft u nodig:

- een eend van ongeveer 5 kilogram

- 250 gram magere spekreepjes

- een fles olijfolie

- twee grote flessen Schotse whisky.

Voorbereidingen: de oven 20 minuten voorverwarmen op 180 graden, de eend met peper en zout insmeren, een longdrinkglas half vullen met whisky en de spekreepjes om de eend wikkelen. Terwijl u de oven voorverwarmd drinkt u de whisky op. De eend op een vuurvaste schotel leggen en een tweede glas whisky uitschenken, terwijl u de eend in de oven plaatst drinkt u het tweede glas whisky op. Na 20 minuten de oven op 200 graden zetten en nog twee klazen met whisky fullen. De klazen opdlinken en de scherven van het eerste glas oplapen.

Nog een half klas inschenke en opdlinke. Na een half uul de boven opendoen om deent te sjekken. Blandwondersalf in de badkame ganaale en op de bofenkant van de linkehand doen.

Twee klaze inschenke ennet middelste klas opzuupe. Denove opendoen als de eerste fles biskie leeg is en de sjotel fastpakku. De blandwondesalf op de binnekant van de tweejande doen en deent oprape.

Andere klas wiskie opdlinke. Deent noggis oprape en met de handoek de balndwondesalf van deent vege. Beide hande ontvette met wiskie en de tuub salf oprape.

Kapot glas opfege en deent trugzette in doven. Deent oprape en dovedeur opedoen.. Twwede fles wiskie opedoen en opstaan van de keukefloer. Fettig spek onder de kast fege. Noggis opstaan fan de keukefloer en tog maar blijfe sitte. De fles op de grond sette. Uit de flesstuit dlinke, de glase zijn op

of kepot.

Denove afzette, dogen digtdoen en op de floer lekker ronke.

De volgende middag de eend aansnijden met het zilveren feestbestek en degusteren met citroen en mayonaise. De rest van de middag de rotzooi in de keuken opruimen en muren en plafond schoonmaken. De lege flessen naar de glasbak brengen en op de terugweg paracetamol en maagtabletten kopen.

Alvorens aan te snijden kan de eend eventueel met whiskey geflambeerd worden.
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